
Liebe Gäste

mit den nachfolgenden Menüvorschlägen

möchten wir Sie inspirieren. So oder ähnlich

könnten Sie Ihre Gäste verwöhnen

Nehmen Sie sich ein wenig Zeit und lassen sich

unsere Vorschläge buchstäblich

„auf der Zunge zergehen“.

Verstehen Sie unser Kompositionen als

Anregung. Ihre individuellen Wünsche

berücksichtigen wir selbstverständlich gerne.

Im persönlichen Beratungsgespräch finden wir

gemeinsam das optimale Konzept für Ihr Fest.

Vereinbaren Sie einen Termin.

Wir wünschen Ihnen viel Freude am Fest

mit Ihrem Restaurant Kulturhalle

Tel: 06831 – 8 48 73  Fax: 06834 – 46 02 23

E-Mail: Rainer.Hirtz@t-online.de

Hompage: www.kulturhalle-roden.de

Tel.: 06831 - 84873
Fax: 06834 - 460225

Mail: rainer.hirtz@t-online
www.kulturhalle-roden.de



Tel.: 06831 - 84873
Fax: 06834 - 460225

Mail: rainer.hirtz@t-online
www.kulturhalle-roden.de

MENÜ
Vorschlag

Nr.1

23,40
Euro

Blumenkohlcremesuppe

*****
Schweinefiletmedaillon

und Kalbsrücken
in Champignonrahmsauce

*****
Pommes frites

Kroketten
Spätzle

*****
Bunte Gemüseplatte

*****
Obstsalat

mit
Vanilleeis
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 2

23,50
Euro

Rindfleischsuppe

mit Markklößchen

***

Ochsenbrust

mit Meerrettichsauce

***

Kalbsrücken und Putenbrust

in Champignonrahmsauce

***

Pommes frites, Kroketten,

Spätzle, bunte Gemüseplatte

***

Vanilleeis mit heißen Früchten



Tel.: 06831 - 84873
Fax: 06834 - 460225

Mail: rainer.hirtz@t-online
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 3

21,80
Euro

Steinpilzcremesuppe

*****

Bunter Salatteller

*****

Schweinerücken
in Champignonrahm,

Rinderbraten
in Burgunder

*****

Pommes frites, Kartoffelknödel,
Kroketten, bunte Gemüseplatte

*****

Tiramisu mit Sahne
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 4

22,80
Euro

Broccolicremesuppe

*****

Sorbet au Cassis

*****

Schweinefiletmedaillons
in Champignonrahm,

Rinderbraten
in Burgunder

*****

Salzkartoffeln, Pommes Frites,
Kroketten, bunte Gemüseplatte

*****

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 5

28,50
Euro

Seezungenröllchen mit grünen Nudeln
und einer leichten Hummersauce

*****

Klare Ochsenschwanzsuppe

*****

Sorbet au Cassis

*****

Rinder- und Schweinefiletmedaillons
in Pfifferlingrahmsauce

*****

Pommes Frites, Kroketten, bunte Gemüseplatte

*****

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
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Gültig ab April 2009

MENÜ
Vorschlag

Nr. 6

18,50
Euro

Saarländischer Lyonerkuchen

*****

Lisdorfer Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen

*****

Deftiger Spießbraten
mit Kartoffelspatzen und Speckbohnen

*****

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 7

23,50
Euro

Champignonrahmsuppe

*****

Bunter Salatteller

*****

Roastbeef rosa gebraten
mit Sauce Hollandaise

Schweinerücken
in Pfefferrahmsauce

*****

Pommes Gratin

*****

Bunte Gemüseplatte

*****

Apfelbeignets mit Vanilleeis
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 8

26,00
Euro

Melone mit Bayonner Schinken

*****
Steinpilzcremesuppe

*****

Sorbet au Cassis

*****

Kalbsrücken in Steinpilzrahm,
hausgemachte Bandnudeln,

bunte Gemüseplatte

*****

Tiramisu mit Früchten
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 9

24,00
Euro

Pfifferlingssüppchen

*****

Feldsalat mit Speck und Crôutons

*****

Rehbraten „Försterin Art“
mit Speckrosenkohl und Kartoffelspatzen

*****

Vanilleeis mit Waldbeeren
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 10

25,00
Euro

Spargelmousse mit gebratener Riesengarnele
an einem bunten Salat
mit Himbeervinaigrette

*****
Spargelcremesuppe

mit
Streifen vom geräuchertem Lachs

*****
Perlhuhnbrust L'Abricot

an einer leichten Abricotsauce

Schweinefiletmedaillons
in Steinpilzrahm

Kartoffelbällchen
Teigwaren

Gemüseplatte

*****
Crème Tiramisu

auf einer weißen Kaffeesauce
mit frischen Früchten
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MENÜ
Vorschlag

Nr. 11

26,00
Euro

Salat vom grünen und weißen Spargel
mit Parmaschinken

*****
Cremesuppe von der Frühlingszwiebel

mit gebackenen Blumenkohlröschen

*****
Hähnchenbrustfilet „Florentiner“

gefüllt mit zartem Blattspinat
auf Geflügeljus

Kalbsrücken „Gärtnerin Art“
auf Steinpilzrahm

Kartoffelbällchen
Teigwaren

Gemüseplatte

*****
Crèpe Suzette an Grande Marnier

mit
einer Kugel Vanilleeis
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19,50
Euro

Frisches aus der Gärtnerhalle

Lisdorfer Blattsalate mit Speck und Croutons
Kartoffel- und Lauchsalat

*****

Hausmacher Blut- und Leberwurst
roher und gekochter Schinken

Sülze und Schwartemagen

*****

Warmteil:

Kartoffelsuppe mit Krachelcher
Grumbeerspatzen mit Specksoße und Sauerkraut
Saarländischer Bauernschinken auf Sauerkraut

Lyonerpfanne

*****

Auswahl verschiedener Käsesorten

*****

Deftige Brotsorten
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23,00
Euro

Antipasti – Platte
mit Parmaschinken und italienischer Salami

an einer frischen Melone
Carpaccio vom Parmaschinken
mit marinierten Champignons

Salatplatte mit verschiedenen Blattsalaten
Gemüseplatte mit marinierten

und eingelegten Zucchini,
Auberginen und Oliven,
gefüllte Artischocken,

Cocktailtomaten und Champignons,
Tomaten mit Mazzarella und frischem Basilikum,

verschiedene Crostinis

*****

Geschmorte Kalbshaxe mit Kartoffel- Zuchinigratin,
Lasagne „Al Forno“

*****

Dessert

Tiramisu

*****

Verschiedene Brotsorten

Warmteil:

It
al

in
is

ch
es

-
B

üf
fe

t
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26,50
Euro

Zwiebelsuppe mit Käsecroutons

*****
Verschiedene Salate der Saison

*****
Pochierter ganzer Salm „Bellevue“,

Hummerscampis
Geräucherter Lachs, Forellenfilet

Krabben in der Melone
Medaillons vom Salm

*****
Roher und gekochter Schinken mit Melone

Roastbeef rosa gebraten
*****

Warmteil:

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
Seezungenfilet an Krabbenrieslingcreme

Teigwaren
Reis
*****

Auswahl verschiedener Käsesorten
*****

Dessert:

Mousse au Chocolat
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Gültig ab April 2009

28,00
Euro

Französische Fischsuppe
*****

Exclusive Auswahl an Fischen
*****

Verschiedene Salate der Saison

Parma Schinken mit Melone
Roastbeef  rosa gebraten

Pochierter ganzer Salm, Graved Lachs,
Forellenfilets, geräucherter Lachs

Hummerscampis und Riesengarnelen
Terrine von Edelfischen
Medaillons vom Salm

Grönlandkrabben in einer frischen Melone
*****

Gegrillter Salm mit Sc. Mousseline
Grüne Nudeln,

Kalbrücken in Steinpilzrahm

*****
Tirami-Su

Große Käseauswahl und Partybrot

Warmteil:

Pommes Gratin
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Gültig ab April 2009

25,00
Euro

Broccolicremesuppe
*****

Verschiedene Salate der Saison
*****

Roher und gekochter Schinken
mit Melone

Pochierter Salm, geräucherter Lachs,
Forellenfilets,

Grönlandkrabben in der Melone
*****

Warmteil:

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
Rinderbraten Burgunderart

Grumbeerspatzen, Teigwaren
*****

*****
Dessert

Tirami Su

Graved Lachs

Ofenfrische Brotspezialitäten
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